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NOTA DE PRENSA

Akelarre y AZTI-Tecnalia colaboraran para crear nuevos

productos alimenticios

Donostia — San Sebastian. 7/05/2010. El director general de AZTI-Tecnalia, Rogelio Pozo,
y el chef Pedro Subijana, en representacion del restaurante Akelarre, han firmado un
acuerdo marco de colaboraciéon en San Sebastian, cuyo objetivo es crear sinergias que
complementen las capacidades cientificas y el saber gastronémico de ambas partes, de
cara a realizar proyectos de I+D+i en el desarrollo de nuevos productos alimenticios y

tecnologias alimentarias y culinarias.

Con el objetivo de generar propuestas innovadoras, el marco de colaboracién contempla el
intercambio y uso conjunto de tecnologias, instrumental cientifico e infraestructuras técnicas.
Asi, la sede de AZTI-Tecnalia en el Parque Tecnoldgico de Bizkaia (Derio), dotada de
infraestructuras cientificas y tecnoldgicas de vanguardia, sera el escenario donde se facilite una
efectiva respuesta a las necesidades presentes y futuras de la industria alimentaria. En
concreto, se han puesto al servicio de las investigaciones que se realicen una planta piloto de
cerca de 1.000 metros cuadrados para reproducir procesos industriales a escala piloto, una
cocina experimental de tecnologias culinarias y alimentarias para desarrollo de productos y 13

laboratorios de ultima generacion.

Este acuerdo de cooperacién supondra también el intercambio de personal, asi como de
informacién y documentacion, y el asesoramiento mutuo. Asi mismo, se trabajara en la

preparacién conjunta de publicaciones, patentes, etc.

El centro tecnolégico y el restaurador llevan mas de un afio trabajando en este proyecto
que incluye la realizacion conjunta de proyectos de investigaciéon relacionados con el
estudio de nuevos productos alimenticios y tecnologias aplicadas al sector de la

gastronomia y de la alimentacion.
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